
Patisserie
       

Confiserie



Aus erlesenen Kakaobohnen entstehen in der Confiserie 

nun auch edle Pralinen und Schokoladen. Gefüllt werden 

sie mit feinen Früchten wie Himbeere und Passionsfrucht 

oder mit besonderen Zutaten, wie z.B. mit Ras el Hanout 

und Baileys. Aber auch ausgefallene Kombinationen aus 

Tonkabohnen oder Lakritz gehören zum neuen Sortiment.

Individuell von Ihnen zusammengestellt und geschmack-

voll von uns verpackt, sind sie ein ideales Geschenk  

für Freunde, Mitarbeiter und Geschäftspartner. Wir liefern 

aber auch größere Mengen–denn nicht nur optisch  

bilden die feinen Pralinen den abschließenden Höhepunkt 

eines jeden Buffets.

Infos unter: Tel. 030 / 67 78 80-117, pier36eins@u-s-e.org

www.pier36eins.de, www.u-s-e.org

Hausgemachte 
Pralinen & Schokoladen 
aus Köpenick

Neu im Sortiment


